Pernikova rajska omacka
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Suroviny

Porce: 1

- rajcatové pyré 2 ks

- hrebicek 5 ks

- cukr krystal 6 1Zice

. pernik na strouhani 2 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. tak 5 Izic cukru nasypeme do hrnce, rozehrejeme na karamel

2. RajCatovy pyré v krabici nalijeme ke karamelu, priddme tycinku skorice a pét hrebicka, chvili vée
povarime

3. Nakonec do hrnce nadrobime pernik na strouhéni, varime dalSich 10 minut

4. Koreni vytdhneme a ty¢ovym mixérem dikladné vSe rozmixujeme.

Poznamka:

rajCatové pyré - 2 krabice


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

