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Suroviny

Porce: 2

- kratkych téstovin, penne 200 g

- Kvalitnich klobasek 250 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Cerstvy $penét 250 g

- Piniovych ori$ku, oprazenych 3 1zZice
- Strouhany parmazan 50 g

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Téstoviny dejte varit podle navodu, aby zustaly pevné na skus (obvykle to trva osm minut). Zatim
zbavte klobasky strivek a z naplné vytvarujte dvanact kulicek. Vinnou klobasu nakrajejte na
Ctyrcentimetrové kousky.

2. Ve vyssim kastrolu zahrejte olej, pridejte masové kulicky a na strednim plameni smazte ze vSech
stran - asi pét minut, syrovou vinnou klobasu o néco déle. Vlozte Spenat a kratce opecte, dvé az tri
minuty, jenom co listky zavadnou. Lehce osolte a dukladné opeprete, pak vsypte oprazena piniova
jadérka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Scezené téstoviny vyklopte do kastrolu, pridejte polovinu syra a poradné protrepejte. Rozdélte do
misek, podavejte se zbylym parmazanem.



