Kureci stehynka v horcici s osmazenymi
bramborami

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- horcice 2 Izice

. petrzelka 1 svazek
- pepr 4 Spetka

- kousek maslo 1 ks
. sul 1 Izice

- kureci stehna 6 ks
. Zloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Stehna oplachneme ve studené vodé a osusime do savych papirovych utérek. Maso osolime a
opeprime ze vSech stran a pripravime si smeés, kterou budeme potirat stehna tak, Ze nadrobno
nasekame petrzelku a smichame ji s horcici a zloutkem.

Takto pripravenou smési maso potreme nejlépe ze vSech stran.

Vlozime do pekacku, navrch rozlozime maslo a peceme v troubé pri 200 °C.

Jako priloha se dobre hodi osmazené brambory s mladou cibulkou, varené brambory nebo i ryze.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

