Svestkovy strudl
Kategorie: Moucniky

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 8

- Listové tésto 1 baleni

. Svestky 400 g

- PiSkoty détské 2 hrst

- Skoricovy cukr 1 balicek
- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Svacina
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Listové tésto rozvalime na tenky plat.

Piskoty valeckem nebo rukou podrtime.

Svestky vypeckujeme a rozptlime. Dame je do misy. Pfiddme nadrcené piskoty(vséknou $tavu, ktera
bude ze $vestek vytékat pri peceni a mohla by nam rozpit tésto. Muzeme pouzit i strouhanku pokud

nemame piskoty) a skoticovy cukr a vSe v mise promichame.

Svestky se smési vkladame na prostredni ¢ast platu tésta slupkou dolli, aby ndm drzeli $tavu a Stradl
Sel zabalit.

Stridl po naplnéni zabalime, konce $tridlu zabalime smérem nahoru. Vlozime na pecici papir nebo
pecici silikonovou folii. Pomazeme rozslehanym vejcem a dame péct do predehraté trouby az nam
strudl zezlatne.



