Tatuv Strudl z pomazankového masla podle
Ladi Hrusky

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- pomazankové maslo 1 kelimek
- polohruba mouka 1 kelimek

- skoricovy cukr 1 balicek

- jablka 2 ks

- mandle 1 hrst

. Sul 1 $petka

- Rozinky 1 hrst

- Na potreni:

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

1. Vanicku pomazankového masla vyklepneme do misy, do kelimku nasypeme mouku, vysypeme ji k
maslu, pridame Spetku soli, dukladné vSe promichame

2. Pracovni plochu poprasime moukou, vyvalime plat silna asi 3 mm

3. Nastrouhdame dvé jablka, kterad rozprostreme po tésté (mizeme pridat i nadrobno nasekané
orisky)

4. Néapln posypeme skoricovym cukrem a pridame rozinky

5. Tésto i s naplni zabalime do tvaru zavinu, opatrné prendame na plech vylozeny papirem na peceni
a a potreme rozslehanym vajickem (povrch jesté muzeme posypat platky mandli)

6. Dame péci do trouby vyhraté na 180 °C na cca 40 minut.



