Francouzskeé brambory s hlivou ustricnou
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Suroviny

Porce: 4

- brambor 1 kg

- vejce natvrdo 2 ks

- slanina 50 g

- cibule 1 ks

- hliva ustricna 500 g
- olej 1 miska

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

. Cerstvé vejce 2 ks

- smatana 250 ml

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory ve slupce olupeme,vejce varena natvrdo nastrouhdme,slaninu nakrajime na
kostiCky a orestujeme na panvi.Nakrajenou cibuli s pole¢né s hlivou podusime na oleji,dochtime soli
a peprem.Do zapékaci misky vymazané maslem stridavé vrstvime platky brambor,vajec,hlivu dokud
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nadobu nenaplnime.Kazdou vrstvu promeérené solime a opeprime.Navrch rozlozime
brambory,posypeme slaninou a zapeCeme asi 15 min.Pak brambory prelijeme vejci rozslehanymi se
smetanou a peceme asi 30 min.



