Recept na boruvkové palacinky

Vlozeno: 12.08.2015 Reklamni sdéleni

Palacinky jsou lahodny a pritom jednoduchy pokrm, ktery zvladne pripravit kazdy. Zakladem je tésto,
které mizeme naplnit sladkou ¢i slanou néplni. Dnes si ukdzeme recept na vytecné bortivkové
palacCinky.

Budeme potrebovat:

1 1/4 sélku hladké mouky

1/2 1zicky soli

1 1zice prasku do peciva

1 1/4 ¢ajové 1zicky bilého cukru
1 vejce

1 sélek mléka

1/2 1Zice rozpusténého masla

Instrukce

Do velké misy nasypeme mouku, sul, prasek do peciva a cukr. V malé misce smichdme dohromady
vejce a mléko. Zamichejte mléko a vejce do smési s moukou. Primichejte maslo a pridejte boravky.
Nechte 1 hodinu ustat.

Na péanev nalijte trochu oleje a nechte ji rozehrat na stiedni teplotu. Naberte tésto do Salku a nalijte
jej na panev (postaci zhruba Y2 Salku pro kazdou palacinku). Poté nechame palacinky udélat dohnéda
a muzeme servirovat.

Dalsi recepty na slané i sladké palacCinky najdete na blogu Palacinky.org
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