Tvarohoveé satecky,rohlicky nebo skladanky

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 250 g

- tuk na peceni 1 kostka

- tvaroh 1 kostka

- vanilkovy cukr 1 balicek
- rozinky 1 balicek

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto si pripravime z jednoho tvarohu,hladké mouky,tuku,vajicka a Spetky soli-nechdme 30 minut
odpocinout.Mezitim si pripravime tvarohovou népln-smichame tvaroh s vajickem,cukry a rozinkami.
Tésto rozvalime na pomouceném valu,rozkrajime na stejné ¢tverce,na kazdy dédme trochu
nadivky,slozime nebo zamotdme,nasklddame na plech vylozeny papirem na peceni,jednotlivé kusy
potreme rozslehanym zloutkem a upec¢eme docervena.Vychladlé kusy pred podavanim pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

