Benatské krevety

Kategorie: Predkrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- krevety 300 g

- eidam 100 g

- bily jogurt 80 g
- jabka 2 ks

. citrén 1.2 ks

- kari 1.2 1zicka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Krevety rozmrazime, polijeme citronovou stavou a nechame odpocinout

2. Jablka oloupeme a nakrajime spolecné se syrem na kosticky

3. Celerovou nat nasekame nebo pouZzijeme nastrouhany celer a v$e dukladné promichame
4. Jogurt proslehame s kari korenim a jemné nasekanou pazitkou

5. Pohary stridavé plnime krevetami, smési syra se zeleninou a ochucenym jogurtem

6. Nakonec ozdobime pohary kolecky salatové okurky a platky citronu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

