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Suroviny

Porce: 4

- bily jogurt 200 g

- brambory 1000 g

- cibulkova nat 1 svazek

. Cesnek 1 strouzek

- kureci prsa bez kosti 600 g
- majonéza 2 1zZice

- redkviCky 2 svazek

- suSeny tymian 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvafené brambory nechat zchladnout, oloupat a nakrajet na platky. Redkvicky také na plétky,
sibulku nadrobno, vSe dat do misy, trochu osolit, pokapat olejem, posypat tymidnem, promichat a
ulozit do chladna. Cesnek prolisovat a promichat s jogurtem a majonézou, zalivku dle chuti okofenit
a dat odlezet. Kureci prsa potrit korenim na drubez a na rozpaleném oleji z obou stran opéct. Pak
prendat do pekacku a asi 10 minut nechat dojit na 200°C. Salat i maso na talirich prelit pripravenym

dresinkem.
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