Zapecené brambory s brokolici a nivou
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- brokolice 1 ks

- smetana na vareni 200 ml

- vejce 3 ks

- niva 200 g

. sul 1 1zice

. pepr 1 1zicka

- tuk na vymazani zapékaci misy 1 ks

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brokolici rozebereme na ruzicky a oplachneme. Poté ji ddme do vrouci osolené vody a kratce
povarime. Mezitim oSkrabeme a uvarime brambory.

V misce smichdme vejce se smetanou, opeprime a osolime (nesolime moc, protoZe niva je sama o
sobé dost slana). Uvarené brambory rozkrajime na kousky a zamichame s uvarenou brokolici.
Polovinu této smési nasypeme do vymazané zapékaci misy a posypeme zhruba polovinou strouhané
nivy. Poté pridame zbytek brambor s brokolici, zalijeme smési smetany s vejci a na zavér posypeme
zbylou polovinou strouhané nivy. Dame do trouby vyhraté na 175 °C a peceme dozlatova (asi 40
minut). Dobrou chut!
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