Omacka Bearnaise

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 200 g

. zloutek 4 ks

- suché bilé vino 2 dl
- vyvar 2 dl

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemé: Francie

Pocet porci: 1

Postup:

1. V horké vodni lazni vyslehdme vlazny silny vyvar a zloutky

2. Jakmile smés zaCne houstnout a vytvori pénu, za stalého michani prilijeme kapku octa a trochu
bilého vina

3. Osolime, okorenime bilym peprem a velmi opatrné, postupné prilévame prepusténé maslo

4. Jakmile ndm omacka zhoustne, pridame nasekany estragon.

Podavame k peCenym mastm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

