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Suroviny

Porce: 4

- Velké ¢ervené cibule, oloupané a nakrajené na kolecka 4 ks
- Maslo 50 g

- Silny hovézi vyvar 1 1

. Cervené vino 250 ml

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Par kapek worcesterské omacky 5 ks

- Nasucho opeceny bily chleba 4 platek

- Nastrouhany tvrdy syr 100 g

- Zelené bylinky na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci rozehrejte méslo nebo olej a osmahnéte na ném cibuli. Zalijte vyvarem, opeprete a varte
dvacet minut. Ke konci prilejte vino. Podle chuti osolte a dochutte worcesterskou oméackou.

2. Polévku rozdélte do zaruvzdornych $alki nebo misek. Dejte rozehrat gril, kazdou porci posypte
syrem a nechte chvilku grilovat. Podavejte s platky chleba; muzete jimi také polévku poklast, posypat
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syrem a kratce zapéci. Ozdobte bylinkami.



