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Suroviny

Porce: 4

- brambory 300 g

- lilek 300 g

- Zampiony 200 g

- kokosové mléko 400 ml
- vyvar 150 ml

- olej 3 1zice

- kari 1 1zice

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oloupanou cibuli nakrdjime na hrubo, oloupané brambory a omyty osuseny lilek nakrajime na
kosti¢ky o velikosti mensiho sousta

2. Zampiony ocistime, piekrajime na ¢tvrtinky nebo kostky, podle toho jak jsou velké

3. V panvi na rozehratém oleji orestujeme cibuli spolec¢né s bramborami, pak pridame lilek s
houbami, vSe osolime a kratce podusime ve vlastni stave

4. Smés v panvi poprasime kari korenim, promichame, pak prilijeme vyvar a kokosové mléko a
priklopené dusime, dokud nejsou brambory mékké

5. Ke konci muzeme do kari pridat nasekanou nat jarni cibulky a dochutit oloupanym prolisovanym
strouzkem ¢esneku i chilli korenim.
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