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Suroviny

Porce: 4

- brambory 800 g

- zelena paprika 1 ks

- jarni cibulka 1 svazek
- anglicka slanina 100 g
- vejce 2 ks

- maslo 20 ks

- eidam 150 ks

- petrzelka 1 svazek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory si den predem uvarime ve slupce. Vychladlé je potom oloupeme a nastrouhdme na hrubém
struhadle. Omyjeme a ocistime papriku s cibulkou. Papriku nakrdjime na slabé prouzky a cibulku i s
nati na kolecka. Slaninu pokrajime na drobné kosticky a dokrupava je osmahneme. Brambory
smisime s pokrajenou paprikou, cibulkou i s vysmahnutou slaninou. Primichame vejce a muskat,
osolime a opeprime. V panvi rozpustime maslo a dozlatova na ném osmahneme bramboracky.
Smazime asi 6 minut z kazdé strany. Na jemném struhadle nastrouhame syr. Vzdy Cast jej nasypeme
na témeér hotovy bramboracek a nechame ho rozpustit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

