Katuv kralik na cibuli
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Suroviny

Porce: 4

- krélik 1 ks

- cibule 3 ks

- vinny ocet 1 Izice

- ostry kecup 3 1zice
- hovézi vyvar 150 ml
- pivo 150 ml

- smetana 100 ml

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Naporcovaného a odblanéného kralika osolime, opeprime, posypeme mletou palivou paprikou a
majorankou

2. Porce vlozime do tukem vymazaného pekacku, oblozime oloupanymi, na hrubo nakrajenymi
cibulemi, podlijeme hovézim vyvarem a pod poklickou dusime do polomékka

3. Pak prilijeme pivo a dusime domékka

4. Mékké maso vyjmeme, do vypeku priddme smetanu se 1zickou vinného octa, ostry keCup a varime
do zhoustnuti

5. Porce masa vratime zpét a uz jen prohrejeme.
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