adventni pivni polévka s krutony
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- zeleninovy vyvar 0.5 1

. svétlé pivo 0.3 1

- zakysana smetana 200 g

- vejce 4 ks

- mlety kardamom 1 Spetka
- mletd skorice 1 Spetka

- rohlik 2 ks

- maslo 50 g

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Nejprve si pripravime rohlikové krutony; rohliky nakrdjime na kolecka nebo kosticky a opeceme
na masle

2. Do hrnce nalijeme vyvar a pivo, nechame prejit varem

3. Polévku odstavime ze zdroje tepla a zamichdme do ni vejce rozslehanda se smetanou

4. Déle nevarime, dochutime korenim, Spetkou cukru a soli

5. Polévku podavame spolu s krutony posypanou cerstvé nasekanou pazitkou.
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