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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nadrobno nakrajena 1 ks
- Mletd paprika 2 1zicka

- Drabezi vyvar 750 ml

- Brambory na kosticky 3 ks

- Chilli papricka, nasekana 1 ks

. Zakysana smetana 200 g

- Brynza 200 g

- Petrzelkova nat na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci opékejte na oleji 2 minuty dosklovita 1 cibuli , nadrobno nakrajenou. Zapraste 2 1zickami
mleté papriky, zamichejte a zalijte 750 ml drubeziho nebo zeleninového vyvaru. Pridejte 2-3
brambory, na kostic¢ky, osolte, pripadné priostrete chilli a uvarte domékka. V misce dohladka
promichejte 200 g zakysané smetany a 200 g brynzy a smés rozdélte na polévku v miskach. Ozdobte
petrzelkou.
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