Kureci tortilla s rajcaty a ledovym salatem
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Suroviny

Porce: 4

- tortilla 4 ks

- kureci prso 400 g

- majonéza 100 g

- rajcata 200 g

- ledova salat 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Tortillu opeceme na panvi nebo na grilu. Namazeme majonézou (pokud nechceme pouzit majonézu,
muzeme tortillu namazat mascarpone, maslem, pomazankovym maslem nebo tfeba jogurtem),
pridame nakrajeny ledovy salat a rajcata, ktera jsme predem nakrajeli na ¢tvrtky a pomoci noze
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zbavili jadérek.

Kureci prsa osolime, opeprime a ochutime chilli. Opeceme na olivovém oleji (pokud olivovy olej
nemdame, muzeme pouzit jakykoli jiny olej).

Maso nechame v troubé dopéci asi 7 minut pri 180°C.

Pridédme maso na zeleninovy podklad a tortilu zato¢ime.



