Kremzska horcice
Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Cerné semeno horcice 1 balicek
- voda 2 dl

- ocet 2 1zice

- viny ocet 1 1zice

- nové koreni 5 kulicka

- bobkovy list 2 ks

- majoranka 2 1zice

. worcestrova omacka 0.5 1zicka
- cukr krupice 1 1zicka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veskeré prisady berte pouze jako zéklad, vSe si dochutte dle svého. Semena hotcice pomeleme na
mlynku na mak, vezmeme 2 dcl vody a pridame koreni a vSe kratce svarime.

Do hrnce ddme pomletou hor¢ici, nasledne pridame ocet, stl, cukr a odvar z koreni. V$e uvedeme do
varu, mozna si trochu zaplacete, proc? To poznate.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Hor¢ici varem zredukujeme na potrebnou hustotu, nechame zchladnout a zakapneme worchestrem,
nasledné muzeme dochutit tfeba soli ¢i octem nebo dosladime cukrem, vSe dle vlastni chuti.



