Uzeneé v bramboraku

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Uzena krkovice 450 g
- Brambory 500 g

- Hladkd mouka 80 g

- Vejce 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Olej na smazeni 3 Izice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Uzené maso uvarime domékka a nakrajime na 4 stejné dily. Brambory nastrouhdme, pridame vejce,
mouku, osolime, opeprime, pridame majoranku a utreny ¢esnek. Dukladné promichame.

Na rozpalenou panev dame dil tésta. Vytvorime placku, na ni vlozime platek uzeného masa a druhym
dilem tésta prikryjeme maso. Peceme po obou stranach dozlatova a podavame s kysanym zelim.



