Cibulove catni

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Bila cibule 250 g

- Bily vinny ocet 100 ml

. Cerveny vinny ocet 50 ml
- Trtinovy cukr 150 g

. Sl 1 1zicka

VVev

- Mleté nové koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou cibuli rozpulte a nakrajejte na kolecka. VloZte ji do hrnce spole¢né s bilym a ¢ervenym

VVev

Promichejte, privedte k varu a varte 15 minut. Jesté horké naplnte do sklenicky, nechte zchladnout a
uchovejte v chladu. Hodi se jako priloha k drubezi nebo syrovym pokrmum.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

