Paprikova omacka
Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- Cervena paprika 2 ks
- Salotka 2 ks

- olivovy olej 1 1zice

- smetana 2 Izice

- zeleninovy bujon 1 ks
. sul 1 ks

- pepr cayensky 1 ks

- pepr bily 1 ks

- knorr aromatt 1 ks

Doba pripravy: 5 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Papriku omyjeme, rozpulime, zbavime jadérek a nakrajime na kosticky. Cibulky oloupeme a
nasekame najemno.

Papriku spolecné s cibulkou podusime na olivovém oleji. Priddme (125 ml) vody a rozdrobeny
KNORR Zeleninovy bujon a prikryté varime na mirném ohni 10 minut.

Uvarenou smeés rozmixujeme. Do vzniklého pyré primichdme smetanu a dochutime KNORR
Aromatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Nas tip: Omacka se vyborné hodi k varenému masu, rybdm nebo téstovinam.



