Peprova omacka ke steakum I
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Suroviny

Porce: 4

- PInotucna hor¢ice 2 1zice

- Kureci vyvar 2 dl

- Smetana na Slehani 100 ml

- Pepr zeleny nakladany 1 1zice
- Olej 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do kastrolu dame trochu oleje, 1Zici nalozeného zeleného pepre a lehce orestujeme, pridame 2 Izice
plnotucné horcice a prilijeme kureci vyvar a nechame trochu povarit. Ke konci prilijeme smetanu na
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Slehani a lehce povarime, aby se spojili chuté a peprova omacka se zjemnila.

Pokud délame peprovou omacku spolu s masem, prilijeme k peprové omacce vypek z masa a
zamichame.



