Hranolky ze sladkych brambor a guacamole
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Suroviny

Porce: 4

- Sladké brambory, ozdobné nakrajené 10 ks
- Olej na smazeni 1 lahev

. Sal 1.5 1zicka

- NA GUACAMOLE

- Avokado 2 ks

- Citronova stava 1 lzice

. Cesnek, rozetfeny 3 strouzek

- Jarni cibulka 1 ks

. Sul 2 Spetka

- Cherry rajcata 1 kelimek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Avokada oloupejte, duzinu dejte do nadoby od tycového mixéru, pridejte citronovou Stavu, cesnek a
cibulku a rozmixujte. Dochutte soli a citronovou stdvou a nakonec vmichejte nadrobno pokrajena

rajCata. Guacamole uchovavejte v chladu.

Brambory nakrajejte ozdobnym nozem na dlouhé vroubkované hranolky. Osmazte je v oleji a osolte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Podévejte s guacamole.



