Zlata kureci polevka s kurecimi knedlicky
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Suroviny

Porce: 6

. Polévka:

. Kureci kridla 2 ks

- Kureci skelet 1 ks

- Mrkev 1 ks

. Petrzel 1 ks

. Celer - mensi 0.5 ks

. Sul 2 1zicka

- Voda 21

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Kureci knedlicky:

. Kureci maso - obrané z ovarenych skelett 250 g
. Strouhanka 1 1Zice
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- Hladka mouka 1 1zice

. Cesnek - utfeny 1 strouzek
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Vejce 1 ks

- Na ozdobu:

- Petrzelova nat 0.5 hrst

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kureci skelety a kridla dame na pekac, pridame ociSténou korenovou zeleninu a dame do trouby
predehraté na 250°C na cca 15 minut opéct dozlatova. To da polévce krasneé zlatou barvu.

Poté pekac vyndame z trouby a maso, zeleninu a vypek prendame do hrnce.

Do pekace prilijeme trochu vody a vareckou peclivé ocistime pekac od vypeku a pripecenych ¢asti a
vlijeme do hrnce.

Do hrnce priddme oloupené strouzky ¢esneku a cibuli, kterou oloupneme pouze z vrchni slupky a
spodni zlatou slupku ponechame. Peclivé ji pod vodou ocistime od pripadnych necistot a priddme do
hrnce.

Dolijeme vodou, aby bylo vSe v hrnci ponorené.

Opeprime, osolime a ddme varit na maly plamen. Nechame tdhnout 2-3 hodiny. Polévka mezitim
zezlatne.

Poté sejmeme hrnec z plamene. Polévku precedime pres jemny cednik(nejlépe jesSté vystlany
platnem, aby byl vyvar nej¢istéjsi).

Zeleninu nakrajime a vloZime zpét do polévky.

Obereme maso ze skeletll a z kridel.

Toto maso nakrajime nadrobno a ¢ast vlozime zpét do polévky a ¢ast si nechame na knedlicky.
Polévku dame zpét na plamen a pridame nadrobno nakrajenou petrzelovou nat.

Priprava knedlicka:

Nadrobno nakrdjené kureci maso vlozime do misy. Rozklepneme vejce, utieme 1 strouzek cesneku
se soli a vlozime do misy, pridame 1zici hladké mouky, strouhanku, opeptfime a vypracujeme tésto
jako o konzistenci tésta na knedliky. Jestlize bude tésto prilis ridké, pridame strouhanku.

Z tésta udélame malé cca 1 cm velké knedlicky, které vhodime do vrouci polévky, aby se uvarili.



