Vonava linecka kolecka
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Suroviny

- Hladkd mouka 300 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Maslo 200 g

. Zloutky 2 ks

- Skorice mletd 1 Spetka

- Hrebic¢ek mlety 1 Spetka

. Citronova kura 0.25 1zicka

- Rybizové marmelada 1 baleni
- Na posypani:

- Mouckovy cukr 2 1zice

Doba pripravy: 1468 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hladkou mouku prosijeme a na vale promichame s mouckovym cukrem, pokrdjenym maslem,
zloutky(pokud je velky, tak pouze jednim), skofici, hrebickem a citronovou kiirou. Ze vSech surovin
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vypracujeme tésto, které zabalime do potravinarskeé folie a nechame 1 den odlezet v lednici.

Troubu predehrejeme na 180°C a plech vylozime pecicim papirem. Polovinu tésta vyvalime na tenky
plat a vykrajime z néj plna kolecka. Z druhé poloviny tésta vyvalime plat a z ného vykrdjime kolecka
s otvorem.

Kolecka peCeme 6-8 minut. Zvlast peceme plna a zvlast kolecka s otvorem.

Upecena koleCka nechame vychladnout. Poté je spojime rybizovou marmeladou.



