PalacCinky v karamelu s pomerancovym
prelivem
Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova

Suroviny

- hladkd mouka 100 g

. sul 1 Spetka

- hnédy cukr 1 1zice

- vejce 2 ks

- mléko 300 ml

- slunec¢nicovy olej 1 1zice

- olej na panev 1 ks

- pomerancovy karamel

- maslo 100 g

- hnédy cukr 100 g

- pomerancova Stava 150 ml

. nastrouhana pomerancova kura 1 1zicka
. nastrouhana citronova kura 1 1zicka
- pomerancovy likér 3 1Zice

- konak 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Tésto udélame béznym zpusobem, na jednu palacinku by mély stacit 2-3 1zice tésta.

V kastrole rozpustime maslo s cukrem, nechame zhnédnout apriddme pomerancovou kiiru a $tavu, 3


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

minuty nechame bublat, dokud smés nezhoustne.

Prilijeme alkohol a prohrejeme. Palacinky ,,vymachdme" v karamelu a sloZime do trojuhelniku,
muzeme polit cokoladou.



