VelikonocCni veprova pecene na zeli
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Suroviny

Porce: 6

- Veprova pecené 800 g

- Cibule 3 ks

- Mrkev 1 ks

- Celer 0.5 ks

- Hlavkové zeli bilé 1 ks

. Sl 1 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sladka paprika mletd 1 1zicka
- Kmin 1 1zicka

. Tymian 1 1zicka

- Vyvar 150 ml

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Dietni

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do masa vetreme sul, posypeme paprikou a peprem. Cibuli nakrajime nadrobno, smichame s
nakrajenym zelim a korenovou zeleninou, dobre osolime, opeprime, posypeme tymianem a kminem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pripravenou zeleninu dame do pekace, na ni polozime prosolené maso a zalijeme studenym vyvarem.
Prikryjeme poklici a peceme v troubé pri 200 °C asi 75 minut.



