Bernske parecky a domaci hranolky
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Suroviny

- Libové parky 8 ks
- Emental 8 platek
- Anglicka slanina 16 platek
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- OMACKA K BERNSKYM PARKUM
- PInotu¢nd horcice 4 1zice

- Kecup 4 lzice

- DOMACI HRANOLKY

- Brambory 5 ks

- Slunecnicovy olej 50 ml

- Strouhany ¢esnek 1 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Paprika 0.5 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Svycarsko

Postup:

Vzdy dvé noziCky parku k sobé, ve prostred podélné prokrojime, ale nedorizneme do konc, takze nam
vznikne kapsa. Syr nakrajime na jemné platky. Dva platky syra prelozime a vlozime do vzniklé kapsy.
Poté parky se syrem uvnitr obalime slaninou tak, aby nebyl syr vidét. Pri peceni pak slanina zabrani
tomu, aby syr vytekl. Totéz zopakujeme i s ostatnimi parky.

Na teflonové panvi je po obou strandch pomalu opeceme a vlozime do vyhraté trouby na 180°C.
Peceme asi 3 minuty. Neni potreba pod né davat olej, slanina pusti dostatek vlastniho vypecku.

Podavame s domacimi hranolkami a oméackou.

OMACKA K BERNSKYM PARKUM
Priprava uz jednodus$si ani byt nemuze: jednoduse obé suroviny smichame.

DOMACT HRANOLKY
Brambory oloupeme. Nakrajime je na silnéjsi hranolky, smichdme s olejem, soli, peprem, Cesnekem a
paprikou dle chuti. Peceme v prehraté troubé na 180°C cca 30 minut do krupava.



