Buffalo kureci kridla s omackou z modrého

4

syra

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

- Kureci kridélka 2 kg

- Cesnekova chilli omé&c¢ka Kimball 100 ml
- Med 2 lzice

- PInotucna horcice 1 1zZice

- Slunecnicovy olej 2 1zice

. Stl na dochuceni 2 $petka

- Pepr na dochuceni 1 Spetka
. OMACKA

- Majonéza 125 ml

- Zakysana smetana 125 ml

- Citron (Stava) 0.5 ks

- Modry syr (niva) 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Bahamy
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Postup:

Kridla oCistime a oplachneme. Smichame vsechny ingredience na marinadu a kridla v ni alesponi na 3
hodiny nechame v chladu odlezet.

Kridla rozlozime na plech a pec¢eme v predehraté troubé na 180°C zhruba 30 minut.

Zatimco se kridla pecCou, pripravime si omacku. Majonézu smichdme se zakysanou smetanou a
citronovou stavou. Modry syr najemno nastrouhame a vmichdme do omacky.



